
 

 

 
 

2024 BINGEN RIESLING VDP.AUS ERSTEN LAGEN 
 
Weinberg 
Die Trauben stammen aus unserer Spitzenlage dem Binger Scharlachberg. Quarzit & Schiefer aus dem 
Devon prägen den Boden in diesem sehr warmen Steilhang. Die hohe Wasserdurchlässigkeit des kargen 
Gesteinsbodens mindert die Wüchsigkeit der Reben und fördert so das Ausreifen extrem kleinbeeriger 
aromareicher Rieslingtrauben. Die Rieslinge dieser Lage zeichnen sich durch ein an Feuerstein erinnerndes, 
explosives Aroma aus. 
 
Vinifikation 
Die sehr späte Lese erfolgt nach Reife gestaffelt von Hand. Für eine optimale Extraktion der Aromastoffe 
werden die Trauben im Weingut schonend gemahlen und im eigenen Saft für einige Stunden stehen 
gelassen. Nach schonenden Pressen vergärt der Saft mit natürlichen Hefen in Edelstahltanks und 
Holzfässern. Nach 10 Monaten Hefelager wird der Wein im Frühjahr auf Flaschen gefüllt. 
 
Degustationsnotiz 
Im Duft Aromen von Feuerstein, wilden Kräutern und Zitrusfrüchten. Am Gaumen sehr druckvoll und straff, 
geben sich frische Fruchtaromen mit salzigen Anklängen die Hand und lassen den Charakter des 
Quarzitgesteins voll aufleben. Die hohe Konzentration und geschliffene Säure verleihen dem Wein Klasse 
und Länge.  
 
Analyse 
Alkohol: 12,5 % vol.; Restzucker: 2,9 g/l; Säure: 7,1 g/l 
 


